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Cette année découvrez vos exposants autrement,
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DEMANDE BIO

Tapenades, Sirops, Confitures

Voyagez à travers toutes nos bougies et nos fondants en
fonction de leur différents parfums de qualités, sélectionnés

pour vous plaire.
Uniquement faites à base de cire végétale soja

européenne et sans OGM, nos bougies et fondants sont
coulés à la main individuellement par nos soins pour rendre

chacune de nos créations uniques.
Accordez-vous une pause gourmande, florale, boisée ou

fruitée...
Il y en a pour tous les nez ! 

Bougies ThomariN1
Bougies



Edifié au 17ème siècle, le château Grandis était à
l'origine un relais de chasse nommé en l'honneur

d'une famille bourgeoise de Bordeaux. 

L'idée qui guide Brice Vergez est l’élaboration de
vins équilibrés. 

Il est toujours à la recherche de l'étroit passage
entre le trop et le pas assez de l'équilibre entre les
différentes composantes de l'année, fruits, sucres,

acidité tout en gardant en fil conducteur les
spécificités du terroir. 

Un vrai travail d'équilibriste donc, pour un Cru
Bourgeois reconnu comme tel depuis 1932

Chateau Grandis
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Bordeaux Haut-Médoc

https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/dictionnaire-vin/o20353-equilibre
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/o24756-comment-devenir-cru-bourgeois
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/o24756-comment-devenir-cru-bourgeois
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domaine sol payré3

Domaine Sol Payré, en Roussillon depuis 1913 !
C’est aujourd’hui Didier Rodriguez qui est à la

tête de ce domaine de caractère. 
Vignerons Indépendants, les vins que vous

découvrez sont issus de d’un travail quotidien,
de la vigne à la commercialisation!

Cinquante hectares en agriculture biologique
produisent les vins du domaine, 2 terroirs dans le

Roussillon pour vous proposer une diversité
unique. (Aspres et Albères)

Vins du Roussillon
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Basé à Estoublon dans le 04270, Philippe
Giffard est producteur de châtaignes avec

lesquelles il confectionne lui-même ses crèmes
de marrons (pas moins de 14 variétés de crème

de marron différentes !). 

Il confectionne également de nombreuses sortes
de confitures.

GIFFARD P
Confitures, Crème de marrons
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domaine vignal la brie5

Le château Vignal la Brie produit des vins
blancs, rouges et rosés.

Le domaine élabore des Monbazillac, des
Bergerac rouge, rosé et sec ; des Côtes de

Bergerac blanc moelleux et des Pécharmant.

Pour vos apéritifs, vos repas de famille ou entre
amis, vos desserts gourmands… un vin du

château Vignal la Brie pour chaque occasion.

Bergerac , Pécharment, Monbazillac



Vignoble en Val de Loire, le domaine est
particulièrement réputé pour ses vins d’Anjou.

 Gentilhommière du XVe siècle, le Château de
Brossay regarde vers les sources du layon et ses
coteaux pierreux. Il est situé sur un terroir au sol

argileux graveleux sur schistes. 

Crée en 1919 par Alexis Deffois, le domaine est
aujourd’hui géré par la quatrième génération de

viticulteurs, producteurs de vins d’Anjou. 

En 2010, Nicolas Tamboise et Benjamin Grandsart
sont venus rejoindre Raymond et Hubert Deffois,

petit-fils d’Alexis Deffois.
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Coteaux du Layon, vins d’Anjou et Saumur 
château de brossay6
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brasserie de chartreuse7

La brasserie Coeur de chartreuse (BCC) est située
sur Miribel les Échelles, au cœur du parc naturel
régional de la Chartreuse dans la région Rhône

Alpes, depuis 2018. 

Elle inscrit son identité locale par l’amour des
montagnes qui l’entourent ainsi que par la passion

de valoriser le terroir avec des produits naturels
de qualité. 

La BCC élabore une gamme de bières dotées de
saveurs, de parfums, d’ odeurs riches et

complexes.

Bière
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Jus de fruits

Presseur de jus depuis de nombreuse années,
Claude Mailland vous propose une selection

de ses jus de fruit et cidres pressé en
Chartreuse, à Attignat-Oncin.

 Le bon gout de la pomme issue de
l’agriculture biologique de Savoie avec des

fines bulles, un cidre généreux et festif !



L’exploitation viticole est située au cœur du
Beaujolais, à Saint Lager, à 50 kms au nord de

Lyon sur les pentes de la colline de Brouilly.

Alliant tradition et modernité, Lionel travaille
avec passion dans le respect d’un savoir-faire
acquis depuis 3 générations, pour vous offrir

des vins Uniques, Subtils et Généreux.
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domaine manigand9
Morgon , Brouilly
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10 caveau des byards
Vins du Jura

Coopérative vinicole située dans le Jura, le Caveau
des Byards créé en 1953 rassemble  17 vignerons pour

une surface de 45 hectares.
Le vignoble jurassien, placé entre la Suisse et la

Bourgogne, possède une grande diversité de terroirs
et nous permet de produire 3 des 4 appellations

géographiques : Côtes du Jura, L’Etoile, Château-
Chalon 

ainsi que 2 appellations produits : Crémant du Jura
et Macvin du Jura.

Les vignes sont conduites en lutte raisonnée et nos
équipements contribuent à l’élaboration de vins de

haute expression dans le respect des traditions
vigneronnes.
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sweetbiotea11

Une sélection de thés de qualité supérieure pour
satisfaire vos papilles et apporter de la sérénité à

votre quotidien. 

Redécouvrez les saveurs du thé ou d'une tisane à
travers des plantes issues d'une agriculture éco-

responsable
Sweetbiotea c'est avant tout une gamme

exceptionnelle composée de thés verts, thés noirs,
thés bleus Oolong, thés blancs, maté, Rooibos,

tisanes et infusions. 
Les thés sont soigneusement sélectionnés parmi les

meilleures récoltes du monde entier. 
Chaque tasse est une véritable expérience

sensorielle.

Thé, Tisane



Le domaine JUSTIN Guy, situé au cœur du cru Jongieux
est une propriété familiale depuis quatre générations.

Les vins du domaine sont l’expression d’un terroir unique
qui offre différents crus. 

Le domaine JUSTIN Guy apporte un soin d’une rare
exigence à la conduite du vignoble. Enherbement,

effeuillage et vendanges en vert contribuent à donner
des rendements maitrisés et des vins identifiables et

uniques aux arômes profonds..
 

Le savoir-faire du vigneron et l’élevage prolongé en
cuves donne des vins tout en fruits et permettent

d’exprimer au mieux le potentiel de ce terroir viticole
unique.
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domaine guy justin 12
Vins de Savoie



Fabriqué à Doussard en Haute-Savoie à proximité
du lac d’Annecy, retrouvé de savoir faire d’une

approche à l’ancienne pour créer une charcuterie
de caractère.

100 % des viandes de porc et de bœuf sont
d’origine française et en priorité locale.

Venez déguster et retrouver le vrai goût de la
charcuterie sèche
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les salaisons du lac d’annecy13
Charcuterie
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holigreen skincare14
Cosmétiques végétable

Entre nature & mode de vie urbain, découvrez une
ligne de cosmétique végétale simple et tendance,
mêlant efficacité, transparence et engagement.

 Holigreen vient de la contraction du Grec ancien
"Holos" qui signifie entier, complet et de "Green"

vert, végétal.
Une vision de la beauté holistique qui inclut le corps,
cœur, esprit, et l'âme dans un but global et va au-

delà d'une « simple application d'actifs sur la peau ».
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domaine truchefaud G et G15
Clairette de Die

 Le Domaine Truchefaud est situé à Barsac, village
Drômois plein de charme et de caractère.

Producteurs récoltant depuis 6 générations depuis
1991, Le domaine vous propose une Clairette de Die

de grande qualité et d'un parfum doux et fruité.



Le Domaine du Père Anatole est implanté à Valréas
au coeur de l'Enclave des Papes pour produire depuis
1904 les cépages "noble" de l'AOP Côtes-du-Rhône:
grenache, syrah, mourvedre, carignan pour le rouge
et viognier, roussanne pour le blanc aux arômes fins

et très puissants.

Aujourd'hui, le domaine propose des vins BIO avec un
Côtes du Rhône blanc millésime 2023, un Côtes du

Rhône rouge millésime 2019 et 2023, un CDR Village
VALREAS rouge 2018 élevé en fût de chêne et une

cuvée vieilles vignes millésime 2019

“De plus, grâce à notre situation en Provence, et suite
à la plantation de lavandin et d'olivier, nous

proposons aussi de l'huile essentielle de lavandin BIO
et d'ici peu de l'huile d'olive“
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domaine du père anatole16
Côtes du Rhône
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nuage de sucre17

Située au cœur du massif de la Chartreuse dans les
Alpes, Un Nuage de Sucre est une biscuiterie

artisanale proposant une gamme de biscuits et autres
douceurs, pour petits et grands gourmands.

Bergerac , Pécharment, Monbazillac



PLAN DU SALONPLAN DU SALON

Chocolatier Bove patrick18

Artisan chocolatier, à Saint Geoire en Valdaine
Patrick Bove vous fait découvrir ses produits

gourmands.

Croquez et partez à travers le monde pour
découvrir différentes origines de cacao:

Equateur, Ghana, Pérou, Cameroun, l'Inde,
Madagascar.

Les tablettes de chocolat pur origine sont
fabriquées dans son atelier, à partir de pâte de

cacao.
Après 24 heures de conchage, elles sont
tempérées puis moulées manuellement.

Chocolats et pâte à tartiner



Sortez des sentiers battus de la traditionnelle route
des vins et enchantez vos papilles et celles de vos
proches avec les vins du Bugey du Domaine de La

Ferme de Jeanne. 

Retrouvez les traditionnels cépages français :
Chardonnay, Gamay, Pinot et découvrez le cépage

local, la Mondeuse.

« AOC » depuis 2009, le vignoble du Bugey offre
une large gamme de vins de qualité et d’une

notoriété grandissante. Vins blancs secs, rouges,
rosés et vins pétillants
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domaine de la ferme de jeanne19
Vins du Buggey et Seyssel



Le domaine du bienheureux est l’un des derniers nés
de l’appellation Châteauneuf-du-Pape.

 
Il à été créé par Eugénie Avias il y’a quelques années,

reprenant les terres familiales. 
Situé sur les terroirs solaires du sud de l’appellation,

cette jeune maison fait partie des profils prometteurs
de l’appellation, de la nouvelle garde, en quête de

fraîcheur et de précision.. 

La revue des Vins de France notamment, parle
régulièrement du domaine du Bienheureux comme de

l’avenir de Châteauneuf-du-Pape.
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domaine du bienheureux20
Bergerac , Pécharment, Monbazillac



Depuis six générations, Lignier-Moreau créé des
champagnes qui reflètent leur engagement envers

l’excellence et par passion du terroir. 
Plongez dans l’univers envoûtant du champagne et

laissez vous séduire par leurs cuvées uniques, fruit de
leurs savoir-faire et de leurs passion pour la

viticulture. 
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champagne lignier-moreau21
Champagne



A 12 km au sud de Colmar, Pfaffenheim bénéficie d'un
microclimat qui assure à la vigne un ensoleillement
maximum et une pluviosité parmi les plus faibles de

France. 
Son sol argilo-calcaire est, en outre, le terrain

d'élection des grands vignobles. Domaine de 4ha
créé en 1942 par Clément Runner, repris en 1976 par
son fils François, avec toujours la même passion et le

même objectif qualité. 
Francis-Claude, fils de François, s'intègre dans

l'entreprise familiale qui compte aujourd'hui 12ha.
Clément, François et Francis-Claude, la tradition
familiale alliant innovation et amour d'un métier.
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François runner et fils22
Vins d’Alsace
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domaine des pierres sèches23

Sylvain Gauthier, après ses études, choisit de s'installer
en Ardèche où il développe un réseau de vignerons. 

En 2007, il lance son activité viticole après avoir obtenu
la location de vignobles. Au fil des ans, il effectue un

travail intense de plantation et d'acquisition de terrains,
possédant aujourd'hui plus de 10 hectares de vignes.

Son domaine comprend des vignes exposées au sud sur
les coteaux de Sarras, offrant un terroir de granite pour

le Saint-Joseph rouge, et à Saint-Jean de Muzols,
réputé pour des vins plus fins. Il cultive également des
cépages blancs à Ozon, bénéficiant d'un climat moins

chaud et d'un terroir de Loess. 
Enfin, à Sécheras, il produit des vins de pays,

notamment à base de Syrah et de Viognier, reflétant la
fraîcheur des plateaux ardéchois.

Saint Joseph et vins d’Ardèche
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les ruchers de chartreuse24

Installé depuis 2014 comme apiculteur professionnel
au milieu du parc naturel régional de Chartreuse,

Hervé Tavernier est rejoint en 2017 par Rémy Baudin
afin de créer le GAEC : Les Ruchers de Chartreuse.

« Nous fuyons les grandes cultures et prenons un soin
particulier à placer nos ruches dans des sites

privilégiés. Nous sommes apiculteurs transhumants ce
qui nous permet de proposer une large gamme de

miel. Nos miels sont produits en Isère à part la
lavande dans la Drôme et le sapin dans le Jura. Et

pour l’hiver toutes nos ruches reviennent en
Chartreuse où nous bénéficions d’un environnement

d’exception pour prendre soin de nos abeilles. »

Miel



Situé près de Santenay dans le département de
Saône-et-Loire en région Bourgogne-Franche-Comté,

le Domaine Duchemin est un domaine viticole
spécialisé en production et vente d’une large gamme

de vins blancs, rouges et crémant.

Géré par Benjamin Duchemin, issu d’une famille de
vignerons passionnés depuis 7 générations.

Sensible aux valeurs d’authenticité et de qualité, votre
viticulteur s’engage à vous fournir des produits de

qualité supérieure, dont la qualité et le raffinement
reposent sur un savoir-faire unique. 

Le Domaine Duchemin inscrit sa volonté de respecter
le terroir au maximum au cœur de son activité,
notamment en vendangeant 100% à la main.
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domaine duchemin25
Vins de Bourgogne



Depuis 7 générations, notre famille vit du travail de la
vigne à Gabian,  niché sur les premiers contreforts

des Cévennes. 
Tout en respectant l'environnement et grâce à un
terroir exceptionnel Ils élaborent des vins rouges,

rosés et blancs fruités,
gouleyant et remplis du soleil du Languedoc
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domaine des pascales26
Vins du Languedoc
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bergerie de saint pierre27

Fondée il y a plus de 30 ans par André Anxionnaz, 
la ferme située au cœur de la Chartreuse est spécialiste dans

l'élevage ovin et la production laitière de brebis comme le
fromage ou les yaourts.

Leurs brebis bénéficient d'un environnement naturel en montagne,
garantissant un lait de qualité pour des fromages fermiers

appréciés pour leur qualité et leur saveur. 

Ils proposent également une sélection de viande d'agneau de
qualité, élevée dans le respect des traditions et offrant une

qualité supérieure. 

Fromage de Brebis, Yaourt

UNIQUEMENT
LE SAMEDI
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from’angèle28

Une fromagerie basée en plein cœur de la
Chartreuse, à Les Echelles. 

Angèle met un point d’honneur à faire découvrir le
résultat du savoir faire de nos producteurs et artisans

locaux.
Véritable passionnée elle saura également vous
conseiller vers des spécialités d’autres régions.

Fromages

PR
OD

UITS DU TERROIR

From’Angèle
Fromagerie

Les Echelles

UNIQUEMENT
LE DIMANCHE
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domaine rémi gauthier29

 Le domaine est installé depuis 2014 sur la commune
de Vic-sur-Seille, dans la partie sud de l’AOC

Moselle. 

Les vignes sont cultivées en agriculture biologique et
biodynamique sur une surface productive de 3

hectares. 

L’Auxerrois et le Pinot Noir sont les cépages qui
composent leurs cuvées.

Vins de Moselle



Olivier Gonzales assure l'élevage , la transformation
et la vente de ses escargots en direct à la ferme et

sur les marchés régionaux.

Votre artisan spécialiste, de l'élevage et de la vente
d'escargots, vous propose l'achat d'escargots pour

vos plats régionaux et du terroir.

Vous êtes particuliers, restaurateurs, gourmets, ou
gourmands, nos spécialités gastronomiques

régionales ravieront les palais les plus délicats.
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palais de l’escargot30
Escargots et dérivés



Le château Vignal la Brie produit des vins blancs, rouges
et rosés.

Le domaine élabore des Monbazillac, des Bergerac
rouge, rosé et sec ; des Côtes de Bergerac blanc

moelleux et des Pécharmant.
Pour vos apéritifs, vos repas de famille ou entre amis,
vos desserts gourmands… un vin du château Vignal la

Brie pour chaque occasion.
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gaec des 7 noyers31
Noix et dérivés
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les plantes du puits des fées32

“Dans un cadre préservé, je cultive mes plantes loin
des pesticides et autres pollutions !

Mes plantes s’épanouissent dans le respect du vivant
et sans aucun intrant.

J’ai à cœur de vous faire découvrir toutes les saveurs
et la richesse de goût

que nous offre la nature. Très peu sucrés, mes
produits vont vous faire apprécier

toute l’essence de mes plantes aromatiques et
médicinales !”

tisanes, sirops de plantes, digestifs
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on nems ca33

Sur place ou à emporter, On Nems ca vous propose de
voyager au travers de ses plats indonésiens.

En plus de la vente à l’unité, 
deux menus seront proposés :

Samedi : 
lumpias (nems), nasi goreng ayam (Riz sauté aux

légumes avec poulet), légumes sautés Krupuk (chip's ) 

Dimanche :
 lumpias (nems), rendang daging sapi (Mijoté de boeuf

au lait de coco servi avec riz et légumes sautés),
Krupuk.(chip's).  

Cuisine  Indonésienne
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Retrouvez nous sur 
Facebook et Instagram

Clique !

Donnez votre avis 

ICI

https://www.facebook.com/profile.php?id=100064642746984
https://www.instagram.com/chartreusebasketclub/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfpdakGk5tFZ_HxGDWh86UbbHjIxwjWHaWFM_XVQAPXin4hpA/viewform?usp=sf_link

